
Showtime für       Legenden 



BÜHNE FREI FÜR 
DIE PREISTRÄGER 
Von links:  
Frank Schätzing, 
Murray Paterson, 
Fritz Keller,  
Philipp Wittmann, 
Chefredakteurin 
Gabriele Heins, 
Lena Skringer, 
Piero Antinori 
(auch diese Seite),  
Sebastian Fürst. 
Links: Moderatorin 
Inka Schneider

WINE-AWARDS-GALA

Showtime für       Legenden 

Gerührte Preis  - 
träger, beschwingte 
und bewegende  
Momente: Unsere 
WINE-AWARDS-Gala 
im Festsaal des  
Hamburger Hotels 
Grand Elysée,  
feierte Wein, Küche 
und Musik der  
Spitzenklasse!

TEXT KERSTEN WETENKAMP   FOTOS PREISTRÄGER: DAVID MAUPILÉ, 
FOTOS VERANSTALTUNG: ROLF KROHN, DAVID MAUPILÉ, VOLKER RENNER
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STRAHLENDE PREISTRÄGER 
1. Lena Skringer, Steiermark/
Österreich, „Newcomerin des 
Jahres“. 2. Sebastian und Isabell 
Fürst, Franken, „Winzer des  
Jahres“. 3. Philipp Wittmann 
und Eva Clüsserath-Wittmann, 
Rheinhessen, Riesling-Cup-Sieger. 
4. Fritz Keller, Baden, WINE 
AWARD für das „Lebenswerk“ 
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WINE-AWARDS-GALA

RAUSCHENDES FEST MIT EMOTIONEN
5. Knapp 500 Gäste erlebten die WINE-
AWARDS-Gala im Festsaal des Grand Elysée 
Hotels. 6. Autor Frank Schätzing, „Wein-
gourmet des Jahres“, überraschte mit  
Gesangskünsten. 7. Die Gäste erfreuten 
sich an elegant mit Blumen geschmückten  
Tischen. 8. Die Moderatoren Inka Schneider 
und Joja Wendt. 9. Chefredakteurin  
Gabriele Heins ließ fünf Jahrzehnte des 
Feinschmeckers Revue passieren.  
10. Cornelia Fischers Kaninchen mit Speck 
und Zwiebeln. 11. Erstmals verleiht der 
Feinschmecker einen „Zero Award“ für  
alkoholfreie Getränke – hier Gewinner 
Murray Paterson von Muri. 12. Grunge-
Rock zu vier Händen: Helmut Zerlett  
und Joja Wendt (v.l.) spielten live Nirvana
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PARTY UND CHAMPAGNERLAUNE 
1. Die Musik von DJ Frank Koopmann sorgte 
für Tanzlaune. 2. Perfektes Wasser zum 
Wein: Staatl. Fachingen. 3. Blini mit Kaviar 
gab es am Stand von AKI. 4. Verleger  
Sebastian Ganske mit Chefredakteurin 
Gabriele Heins. 5. Der Champagner Laurent- 
Perrier wurde ausschließlich aus Magnum-
flaschen ausgeschenkt. 6. Marco Müller, 
Julius Schneider (Feinschmecker), Ricky 
Saward, Peter Rensmann (Jahreszeiten 
Verlag). 7. Die Fluglinie Emirates brachte 
einen Bordeaux zur Verlosung mit: Andrea 
Koske, Account Manager Corporates 
Northern Germany, und Klaus Tusche, Ma-
nager Sales Germany. 8. Mit Produzenten 
aus Istrien (Kroatien) ist Johann Lafer eng 
verbunden. 9. Senior-Verleger Thomas 
Ganske mit dem Chefkoch seines Hotels 
Hohenhaus, Alexander Mayer. 10. Alexan-
der Mayers Rehfilet. 11. Austern von Oyster 
Kling. 12. Hanna Oberauer, Sektkellerei 
Geldermann, mit Arne Bergmann, Geschäfts- 
führer Jahreszeiten Verlag. 13. Frank und 
Maximilian Maier, Schmuckmanufaktur  
Leo Wittwer. 14. Cornelia Poletto (M.) mit 
Eva Pankalla und Markus Rüsch, AKI.  
15. Schmuckstücke von Leo Wittwer.  
16. Piero Antinori mit Grand-Elysée-Direk-
tor Tashi Takang. 17. Die Band Clemens 
Clusen & Friends. 18. Alle Köche on stage 
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WINE-AWARDS-GALA

iesen Moment vergisst 
man nicht. Marchese 

Piero Antinori, Legende 
des italienischen Weins 

schlechthin, war anlässlich unserer Gala 
eigens für nur einen Abend aus Florenz 
angereist, stand auf der Bühne im Festsaal 
des Hotels Grand Elyseé und hielt den 
WINE-AWARD-Pokal „Weinlegende“ in 
die Höhe – sichtlich gerührt. „Vielen Dank, 
dies ist eine ganz besondere Auszeichnung 
für mich“, sagte der 87-jährige Wein-Pio-
nier in flüssigem Englisch. Und die Gäste 
im Saal erhoben sich von ihren Plätzen und 
gaben dem Großmeister (und Erfinder) der 
Supertoskaner Standing Ovations.

Viele Momente gab es auf unserer Gala, 
die Gänsehaut bereiteten. Etwa, als Star-
koch Nelson Müller auf der Bühne ein 

souliges „Happy Birthday“ ins Mikro 
schmetterte (zum 50. Geburtstag des Fein-
schmeckers), im Duett mit Bestseller-Autor 
Frank Schätzing, unserem „Weingourmet 
des Jahres“ (wussten Sie, dass er singen 
kann? Wir auch nicht!). Oder, als Murray 
Paterson vom alkoholfreien Label Muri 
den neuen „Zero Award“ entgegennahm 
wie ein Sportler den Siegerpokal – „das ist 
jetzt für uns eine riesige Chance“, freute 
sich der Schotte mit Firmensitz in Kopen-
hagen. Oder, natürlich, die Musik: Co-Mo-
derator Joja Wendt, wie immer fulminant 
am Flügel, spielte mit Helmut Zerlett als 
Stück zu vier Händen Nirvanas „Smells 
like teen spirit“ – anfangs hatte Pianist 
Wendt noch Beethoven angestimmt. 

Das 50. Jubiläumsjahr des Feinschme-
ckers zelebrierten Moderatorin Inka 

Diese Topköche und 
-produzenten reichten 
Köstlichkeiten:

THOMAS DORFER,  
NOEMI KRONDORFER 
Landhaus Bacher, Mautern 
a.d. Donau, Österreich 
CORNELIA FISCHER
Restaurant „Überfahrt“, 
Rottach-Egern 
TILLMAN FISCHER UND  
JOACHIM GLEMSER 
„Theo‘s“ im Hotel  
Grand Elysée Hamburg 
JOHANN LAFER UND  
CORNELIUS SPEINLE 
freischaffende Spitzenköche 
ALEXANDER MAYER
„La Vallée Verte“/Hohen-
haus, Herleshausen 
MARCO MÜLLER 
„Rutz Restaurant“, Berlin 
NELSON MÜLLER
Restaurant „Schote“,  
Bergisch Gladbach
CORNELIA POLETTO 
„Poletto“, Hamburg, 
RICKY SAWARD 
Restaurant „Seven Swans“, 
Frankfurt 
ANTON SCHMAUS 
Restaurant „Storstad“, 
Regensburg 
KANG DAI SONG 
„Mizu“, Marburg 

FEINKOST & GETRÄNKE: 
AKI (Altonaer Kaviar  
Import), Basedahl  
Schinkenmanufaktur,  
Weingut DREISSIGACKER,  
(Vintage Riesling),  
KNALLE Popcorn, 
Champagner Laurent- 
Perrier,  
Negri (Olivenöl), Istrien,  
Original Beans (Pralinen), 
Otto Gourmet, 
Oyster Kling, 
Rheingau-Weine, 
Shatoh Gourmet  
(Nussröstungen), 
Staatl. Fachingen,  
Waltmann (Käse), 
Wildkammer (Wildsalami)
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WINE-AWARDS-GALA

Eine Bildershow zeigte  
Höhepunkte aus fünf Jahrzehnten 
Feinschmecker-Fotografie

EIN FESTIVAL DER AROMEN 
1. Bitte zugreifen – bei safti-
gem Schinken der Räucherei 
Basedahl. 2. Die Meister-
singer Nelson Müller und 
Frank Schätzing (v.l.).   
3. Marco Müllers Kreation: 
Gelbschwanzmakrele mit  
Meerrettich und Wildrose  
4. Lena Skringer mit ihrer 
ImPULS-Cuvée.  
5. Ines Nebelung, Tourismus 
Marketing Gesellschaft  
Sachsen, mit Thomas Rost, 
Wendt & Kühn.  
6. + 7. Johann Lafer reibt  
Trüffeln aus Istrien über sein 
Onsen-Entenei-Gericht.  
8. Die Gäste des Küchen
herstellers SieMatic, v.l.:  
Axel Steinmeier, Anna Krieger 
und Thomas Krzonkalla. 
9. Dagmar Hansen, Jahres-
zeiten Verlag, mit Massimo 
Boni, Direktor Lugano Region, 
und Elena Appelt, PEAR PR 
und Marketing Agentur 

Schneider (NDR) und Chefredakteurin 
Gabriele Heins nicht nur in funkelnden  
Paillettenkleidern – gezeigt wurden in einer 
Show die Highlights aus den fünf Fein-
schmecker-Jahrzehnten, darunter barock-
opulente Buffets, erotische Menüs „zu 
zweit“ oder prominente Männer auf dem 
Cover wie Karl Lagerfeld, Loriot und 
schließlich Oskar Lafontaine. „Bei ihm 
ging die Auflage dann nach unten“, erzähl-
te Gabriele Heins augenzwinkernd. 

Zugleich galt es, etliche Jubiläen der 
Freunde und Partner zu feiern: 100 Jahre 
besteht der Altonaer Kaviar-Import (AKI), 
25 Jahre ist Cornelia Poletto als Gastro-
nomin erfolgreich selbstständig, seit zehn 
Jahren begleitet unsere Events die 
Schmuckmanufaktur Leo Wittwer, und 
seit 20 Jahren beglückt Otto Gourmet mit 

bestem Fleisch. Wie immer bei den WINE 
AWARDS münden die bewegenden Mo-
mente in wonnevolles Schwelgen der Ge-
nüsse.

Die WINE-AWARDS-Preisträger – ne-
ben Piero Antinori, Frank Schätzing und 
Murray Paterson von MURI DRINKS sind 
es Sebastian Fürst (Franken), Lena Skrin-
ger (Steiermark, Österreich), Fritz Keller 
(Baden) und der Riesling-Cup-Gewinner 
Philipp Wittmann (Rheinhessen)  – hatten 
selbstverständlich ihre Weine mitgebracht, 
um sie den Gästen persönlich einzuschen-
ken, perfekt gekühlt dank der Klima-
schränke von Liebherr. An den Kochsta-
tionen reihten sich die Stars der Szene 
aneinander, Cornelia Fischer etwa vom 
Restaurant „Überfahrt“ am Tegernsee, 
Anton Schmaus („Storstad“, Regensburg), F
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WINE-AWARDS-GALA

IN BESTER GESELLSCHAFT 
1. Der Maserati Grecale Tributo  
Il Bruciato im Hotelfoyer. 
2. Jonas Binder, Jahreszeiten Ver-
lag, mit Lutz Burneleit, Liebherr 
Team Leader Sales Kitchen and 
Furniture Retail Germany (v.l.).  
3. Am Hapag-Lloyd-Stand wurde 
Champagnersorbet gereicht  
und entsprechend aufgefüllt. 
4. Cornelia Fischer, Restaurant 
„Überfahrt“, mit Chefredakteurin 
Gabriele Heins.  
5. Riedel-Geschäftsführer Christian 
Kraus mit Micky Thiemann, Jahres-
zeiten Verlag. 6. Kobe Cubes  
werden bei Otto Gourmet geflämmt. 
7. Olivenöl von Negri, Istrien,  
Käse von Waltmann, Salami von der 
Wildkammer. 8. Jan Utterodt  
und Frederik Lennart Petersen, 
Glashütte Original (v.l.).  
9. Hostessen von Hapag-Lloyd. 
10. Nelson Müller mit Wolfgang 
Otto (v.l.) beim Anrichten von  
Ferkelbäckchen

Nelson Müller („Schote“, Bergisch Glad-
bach) und Marco Müller („Rutz“, Berlin), 
Ricky Saward („Seven Swans“, Frankfurt) 
und Kang Dai Song („Mizu“, Marburg). 
Feste Größen auf den WINE-AWARDS-
Partys sind Johann Lafer und Cornelia 
Poletto, diesmal mit Privatkoch Cornelius 
Speinle.  

Vor dem Großen Festsaal im Hotel 
Grand Elysée konnten die Gäste einen 
seltenen Sportwagen bewundern: den Ma-
serati Modena in der bräunlichen Sonder
lackierung „Bruciato“, benannt nach einem 
von Antinoris Weinen. Einen kostbaren 
Château La Mission Haut-Brion von 2004 
aus dem eigenen Weinkeller verloste die 
Airline Emirates, und der Weinhändler 
Tesdorpf hatte eine hochwertig bestückte 
Weinbar aufgestellt. 

Zum erlesenen Champagner von Lau-
rent-Perrier aus Magnumflaschen machten 
dann Kaviar-Blini von AKI Appetit, Kobe 
Cubes von Otto Gourmet, herzhafte Schin-
kenbrote der norddeutschen Räucherei 

Basedahl und Austern „Fines de Bretagne“ 
von Oyster Kling, dazu Knalle-Popcorn 
der Tim-Raue-Edition und Pralinen der 
Manufaktur Original Beans. Das gab ge-
nug Energie fürs Tanzen bis in den frühen 
Morgen – zur Musik von DJ Frank Koop-
mann mit Sänger Johnny und Band. Heiß  
begehrt waren auch die Goodie Bags, üp-
pig gefüllt etwa mit Marzipan von Ohde, 
dem französischen St. Dalfour-Fruchtauf
strich und hochwertigen Kochmessern von 
Zwilling. Nachhaltige Erinnerungen an 
einen außergewöhnlichen Abend!� L

Noch mehr Partystimmung?  
Schauen Sie sich das Video  
der WINE AWARDS an! 
Einfach Code scannen!
www.feinschmecker.de

Die nächsten WINE AWARDS finden statt  
am Samstag, 14. November, 2026. 
www.feinschmecker.de/wein/wine-awards

Save the date:
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